
Hauptstr. 184 | 69117 Heidelberg

www.bierbrezel-heidelberg.de



Bier Brezel
 H E I D E L B E R G

Ritter und ein stolzes Schloss im Wappen,

Schön - das ist die eine Seite der Tradition.

Ein Blitzschlag war 1752 keine Gottesstrafe mehr,

denn Benjamin Franklin erfand den Blitzableiter.

Schon zu Lebzeiten verließen die Söhne Bachs die Strenge der  
Komposition Ihres Vaters.

Kunst und Literatur entdeckten das Individuum.

Der Bürger erwachte aus seiner geistigen Bevormundung.

Es kursierten die aufmüpfigen Schriften von Voltaire und Diderot.

Plötzlich wurde über alles geredet.

In dieser Zeit des geistigen Umbruchs fällt die Gründung der Bier Brezel.

Unverblümt reden können, deftige Bürgerkost, frisches Bier, süffiger Pfälzer

und rundherum Stadtluft, die bekanntlich frei macht.

Genießen Sie also Ihre Freiheiten,

denn es war nicht immer so.

In diesem Sinne

wünschen wir Ihnen einen belebenden Aufenthalt in unserem Hause.







Salate Salads
�Zu allen Salaten reichen wir  
ofenfrische BrauerfladenA

�All salads are served with fresh  
oven baked brewer’s flat breadA

Hexenkessel

Aus dem Steinofen From stone oven
Bier Brezel - Beer Brezel

H AU S G E M AC H T E  B I E R  B R E Z E L N  AU S  E C H T E M  B I E R T E I G  |   M A D E  O F  B E E R  D O U G H

523	 Bier Brezel heiliger BergA,C,G� 9,10
Gebratene Hähnchenbrust9,10, Tomate und Rucola
Chicken breast9,10, tomato and rocket arugula

524	 Königliches Bier BrezelA,C,D,G� 9,10
Räucherlachs, Mayonnaise, Petersilie und Zwiebelringe
Smoked salmon, mayonnaise, parsley and onion rings

525	 ButterC,G ButterC.G� 1,30

520	 Bier BrezelA� 3,80

521	 Bier Brezel kleines SchlossgeheimnisA,G� 5,80
Ricotta, Tomate Cream cheese, tomato

522	 Bier Brezel von der bösen HexeA,C,G,I,J� 7,10
Salamischeiben2,9,10, Gurke, Tomate und Mayonnaise

Salami2,9,10, cucumber, tomato and mayonnaise

Auf Wunsch  
erhalten Sie  
einen extra 
BrotkorbA  
für 2,80 €! 

501	 ErdapfelspaltenG	 5,40
mit Sauerrahm-Tunke
Potato wedges with sour cream dipG

502	 Erdapfelstäbchen� 4,50
mit Ketchup8 oder MayonnaiseC,J

French fries with ketchup8 or mayonnaiseC,J

503	 Badisches KäsepfännchenG,A� 10,80
�überbackener Schafskäse mit Oliven6, Peperoni,  
Paprika, Tomaten, dazu Knoblauchbrauerfladen
�Oven baked feta cheese with olives6, hot pepper,  
bell pepper, tomato and garlic brewer‘s flat breadG,A

507	 Backkartoffel Bischof� 10,80
�mit Kräuterquark Hähnchenbruststreifen  
und Salatbouquet
�Oven baked potato with herb curd, chicken strips  
and a small salad

508	 Falafelteller� 9,30
mit Hummus und Salatbouquet dazu Fladenbrot
with hummus and salad to flatbread

Hausgemachte Suppen
Home-made Soups
Zu allen Suppen reichen wir ofenfrische BrauerfladenA

All soups are served with fresh oven baked brewer‘s flat breadA

510	 TomatensuppeG� 5,80
mit Sahnehäubchen, dazu Fladenbrot
Tomato cream soupG

511	 Rinderkraftbrühe mit FlädleA,I,J,C� 6,20
Bouillon beef soup with stripes of pancakeA,I,J,C

513	 Deftige GulaschsuppeI,J� 6,80
(Nur in der Wintersaison) (in winter season)
Hungarian goulash soupI,J

620	 Salat BismarckI,J� 8,80
bunt gemischter Salat mit Gurken,
Tomaten, Karotten an Vinaigrette
Mixed salad with cucumber, tomato, 
carrot with vinaigretteI,J

622	 Salat Alt HeidelbergG� 13,80
bunt gemischter Salat mit Gurken, Tomaten 
und Karotten, dazu gebratene  Champignons 
und Hähnchenbruststreifen9,10 an Joghurtdressing
Mixed salad with cucumber, tomato, carrots, fried  
mushrooms, turkey breast goujons9,10 and yogurt dressingG

623	 Salat Alte BrückeG bunt gemischter Salat� 12,20
�mit Gurken, Tomaten, Karotten, Ananas, gebratenes  
Hähnchenbrustfilet und Joghurtdressing
Mixed salad with cucumber, tomato, carrot, pineapple,  
fried chicken breast filet and yogurt dressingG

624	 Salat BergbahnG,I,J� 11,80
bunt gemischter Salat mit Gurken, Tomaten, 
Karotten, Zwiebeln, Oliven6, Peperoni,  
Schafskäse an Vinaigrette
Mixed salad with cucumber, tomato, carrots, onions,  
olives6, chillies, feta cheese, with vinaigretteG,I,J



Brauerfladen 
Brewer’s Flat Bread
540	 Brauerfladen Bier BrezelA,G� 11,80
mit einer weißen Sauce, Ricotta, Rucola, Tomaten und Käse2,10

With white sauce, cream cheese,  
rocket arugula, tomato and cheese2,10

541	 Brauerfladen KlassikA,G� 9,20
mit einer weißen Sauce und Käse2,10

With white sauce and cheese2,10

542	 Brauerfladen HeidelbergA,G,I,J� 9,80
mit einer weißen Sauce, Käse2,10 und Salami2,9,10

With white sauce, cheese2,10 and salami2,9,10

543	 Brauerfladen Förster ArtA,G,I,J� 10,50
mit einer weißen Sauce, Käse2,10, Salami2,9,10 und Champignons
With white sauce, cheese2,10, salami2,9,10 and mushrooms

544	 Brauerfladen RustikalA,G� 12,20
mit einer weißen Sauce, Käse2,10,  
Hähnchenbrustwürfel9,10 und Champignons
With white sauce, cheese2,10, diced turkey breast9,10,  
and mushrooms

545	 Brauerfladen AltdeutschA,G,I,J� 12,20
mit einer weißen Sauce, Käse2,10,  
Hähnchenbrustwürfel9,10, Salami2,9,10 und Champignons
With white sauce, cheese2,10, diced turkey breast9,10,  
salami2,10 and mushrooms

546	 Brauerfladen Vier JahreszeitenA,G,I,J� 12,30
mit einer weißen Sauce, Käse2,10, Hähnchenbrustwürfel9,10,  
Salami2,9,10, Paprika und Zwiebeln
With white sauce, cheese2,10, diced turkey breast9,10,  
salami2,9,10, bell pepper and onions

Pfälzer Flammkuchen 
Tarte flambée
530	 Bier BrezelA,G� 11,50
mit Crème fraîche, Hähnchenbrustwürfeln9,10  

Zwiebeln und Käse2,10

With Crème fraîche, diced turkey breast9,10, onions & cheese2,10

531	 Oma’s GartenA,G� 10,80
mit Crème fraîche, Zwiebeln,  
Mais, Champignons, Paprika und Käse2,10

With Crème fraîche, onions, corn, mushrooms,  
bell peppers and cheese2,10

532	 ScheiterhaufenA,G,I,J� 11,80
mit Crème fraîche, Peperoni, Paprika, Salami2,9,10 und Käse2,10

With Crème fraîche, chillies, bell peppers, salami2,9,10 & cheese2,10

533	 König LudwigA,D,G 		  13,30
mit Crème fraîche, Räucherlachs, 	  
Champignons, Zwiebeln und Käse2,10

With Crème fraîche, smoked salmon, Mushrooms,  
onions and cheese2,10

534	 Armer BauerA,G mit Crème fraîche,� 12,70
Schafskäse, Paprika, Tomaten und Käse2,10

With Crème fraîche, feta cheese, bell peppers,  
tomatos and cheese2,10

Pizza
550	 Pizza FreiherrA,G, I,J� 10,80
mit Tomatensauce, Käse2,10, Salami2,9,10 
und Champignons
With tomato sauce, cheese2,10, salami2,9,10 
and mushrooms

551	 Pizza SchloßblickA,G� 11,80
mit Tomatensauce, Käse2,10, 
Hähnchenschinken und Zwiebeln 
With tomato sauce, cheese2,10, turkey ham and onions

552	 Pizza BurggrabenA,G� 12,20
mit Tomatensauce, Käse2,10, 
Spinat und Schafskäse
With tomato sauce, cheese2,10, 
spinach and feta cheese

554	 Pizza BarbarossaA,G� 12,80
mit Tomatensauce, Käse2,10,, Rucola, 
Parmesan und Tomaten 
With tomato sauce, cheese2,10,, rocket arugula,  
parmesanG and tomatoes

555	 Pizza SchloßgartenA,G� 12,20
mit Tomatensauce, Käse2,10 frische Tomaten,  
Mozzarellascheiben und Basilikum 
With tomato sauce, cheese2,10, fresh tomatoes,  
mozzarella15,G and basil

Für Flammkuchen,  
Brauerfladen und Pizza 
556	 Zusätzliche Beläge additional toppings		  1,80

557	 Zusätzliche Beläge additional toppings		  2,80
SchafskäseG, Hähnchenbrustwürfel9,10, 
RäucherlachsD, Rucola, MozzarellaG

Feta cheeseG, diced turkey breast9,10,  
smoked salmonD, rocket salad, mozzarella1G

Schnitzel (vom Kalb)

Zu jedem Schnitzelgericht reichen wir 
einen Beilagensalat.I,J

All schnitzel are served with a side saladI,J

563	 RahmschnitzelA,C� 21,50
mit hausgemachten Spätzle
With cream sauce and homemade Spätzle

564	 JägerschnitzelA,G� 20,50 
�mit Champignonrahmsauce, dazu  
Erdapfelstäbchen (Pommes frites)
With mushroomm cream sauce and french fries

566	 Wiener SchnitzelA� 19,90 
dazu Erdapfelstäbchen (Pommes frites)
Wiener Schnitzel of veal and with french fries

565	 1/2 Wiener SchnitzelA� 13,90 
dazu Erdapfelstäbchen (Pommes frites)
1/2 Wiener Schnitzel of veal and with french fries



Ritterpfännchen 
Knightpan
631	 Ritterpfännchen mit Hähnchenfleisch� 15,80
mit Zwiebeln, Tomaten, frischen Paprika, Mais, Oliven6,  
und Peperoni
Knightpan with chicken with onions, tomatoes,  
fresh bell peppers, corn, olives6 and chilies

632	 Ritterpfännchen mit Rindfleisch� 17,20
mit Zwiebeln, Tomaten und Champignons
Knightpan with beef with onions, tomatoes and mushrooms

633	 Ritterpfännchen VegetarischG� 14,20
�mit Kartoffeln, Zwiebeln, frischen Paprika,  
Champignons und Schafskäse
�Knightpan vegetarian with potatoes, onions, 
fresh bell peppers, mushrooms and feta cheese

Nachspeisen 
Desserts
670	 Apfelstrudel mit Vanilleeis2,10,A,G,C� 8,20
Apple cake with Vanilla Ice-cream2,10

Süße Flammkuchen
Tarte flambée
674	 Flammkuchen mit NutellaG,A,E� 9,20
mit Vanillesoße und Nutella
With sweet crème fraîcheG and Nutella

677	 Flammkuchen mit ApfelscheibenG,A� 9,20
mit Vanillesoße, Apfelscheiben und Zimt
With sweet crème fraîcheG, apple slices and cinnamon

Hausgemachte Spätzle
601	 Käsespätzle2,10,G,C mit Zwiebeln� 12,20
Homemade Spätzle with cheese2,10,G and onions

602	 Spätzle mediterraner GartenG,C� 14,20
mit Tomaten, Mozzarella und Basilikum
�Homemade Spätzle with tomatoes,  
mozzarella und basil

604	 Spätzle vegetarischer ZauberG,C� 14,20
mit Schafskäse, Auberginen und Zucchini an Tomatensauce
With Feta cheese, eggplant and zucchini on tomato sauce

605	 Königlische ArtC,G� 14,80
mit Hähnchenstreifen und einer Champignonrahmsauce
Sliced Turkey with mushromm cream sauce and Spätzle

607	 Spätzle ElfenliebeC,D,G� 14,80
mit Räucherlachs und Lauch an Tomaten-Sahne-Sauce
With smoked salmon and leek on tomato cream sauce

Fleischgerichte
567	 Rumpsteak RitterschlagC,G� 21,20
mit Kräuterbutter, dazu Erdapfelstäbchen (Pommes)
With herb butter and french fries

568	 Bierkutschersteak� 23,20
an Biersauce, dazu gebratene Erdäpfel
Rump steak with beer sauce and roasted potatoes

569	 Rumpsteak Kriegsherr� 23,20
mit gebratenen Zwiebeln und  
geschrotetem Pfeffer, Erdapfelspalten
Rump steak with roasted onions, crushed 
pepper and wedges

570	 Hähnchensteak BauernhöhleC,G� 17,20
mit Kräuterbutter, dazu Erdapfelstäbchen (Pommes)
Turkey Steak with herb butter and french fries

571	 Hähnchensteak Höfische LiebeG� 17,20
mit feiner Schafskäsesauce und  
Erdapfelspalten (Kartoffelecken)
Chicken steak with feta cheese sauceG and potatoe wedges

572	 RäubertellerC,G,I,J� 20,20
Grillteller mit Geflügelschaschlik,  
Rumpsteak (100g), gegrillter Tomate und  
gebratenen Erdäpfeln (Bratkartoffeln), 
dazu Knoblauch-Dip
Grill plate with poultry shashlik, rump steak (100g), 
grilled tomato and roasted potatoes, serverd with garlic dip

606	 KalbsgeschnetzeltesA,C,G� 17,80
mit Champignonrahmsauce und Spätzle
Sliced veal with mushromm cream sauce and Spätzle

560	 Rindswurst� 10,20
mit Erdapfelstäbchen und Sauerkraut
Beef sausage with french fries and Sauerkraut

573	 Extra SoßenC,G� 3,80
Champignonrahm, Rahmsoße, Zigeunersoße, Schafskäsesoße
Mushroom cream, ceam sauce,  
Zingara sauce, Feta cheese sauce

Auf Wunsch erhalten Sie zu allen Speisen 
einen extra BeilagensalatI,J für 3,10 Euro! 

You can request to all food an extra side salad for 3.10 euros!

Auf Wunsch  
erhalten Sie einen  

extra BrotkorbA  
für 2,80 €! 



Offene Teesorten  
aus aller Welt
Teas from all over the world
80	 Marokkanische Pfefferminze peppermint� 3,40

81	 Kamillentee camomile� 3,40

82	 Rooibos Vanilla� 3,40
Südafrikanischer Rotbusch versetzt mit Vanillestücken  
und Vanillearoma. Hat eine süße Geschmacksnote,  
rotbraune Tassenfarbe, kaum Gerbstoffe und ist koffeinfrei.

83	 Assam� 3,40
�ein typischer, malziger und kräftiger second flush,  
Blatt-Tee der besten Qualität

86	 Japan Sencha grüner feiner Tee � 3,40
von den Hängen des Himalaja, geschätzt  
wegen seiner Milde

Heiße Getränke 
Hot Drinks
100	 Tasse Kaffee a cup of coffee� 3,20

102	 Espresso� 2,80

103	 Espresso doppio� 4,50

106	 Cappuccino� 3,40
mit aufgeschäumter MilchG with milkG

107	 MilchkaffeeG café au laitG� 3,70
flavoured mit Karamell, Vanille oder Haselnusssirup
Flavoured with caramel, vanillia or hazelnutsyrup

109	 Latte MacchiatoG� 4,20

110	 Kaffee Baileys2 mit SchlagsahneG� 5,50
Baileys2, coffee and whipped creamG

111	 Irish Coffee� 6,20
Irish Whiskey2, brauner Zucker und SchlagsahneG

Irish whiskey2 with brown sugar and creamG

112	 Heiße SchokoladeG (Nesquik) hot chocolateG� 4,20

113	 Heiße Schokolade (Nesquik) mit SchlagahneG� 4,40
Hot chocolate with whipped creamG

114	 Heiße SchokoladeG (Nesquik) � 6,20
mit Baileys2 & Schlagsahne
Hot chocolate with Baileys2 and whipped creamG

Alkoholfreie Getränke 
Softdrinks	 0,2 l� 0,4 l

1/2	 1,2,9	 3,20� 4,70

3/4	 1,2,8,11	 3,20� 4,70

5/6	 Libella Zitrone	 3,20� 4,70

7/8	 Bizzl Orange2	 3,20� 4,70

9/10	Spezi1,2	 3,20� 4,70

11/12 Saftschorle Juice and Soda Mix	 3,20� 4,70

13/14 Bitter Lemon3,9	 3,40� 4,80

15/16 Ginger Ale2	 3,40� 4,80

17/18 Tonic Water3	 3,40� 4,80

19	 Orangina yellow	 0,25 l� 3,40

22	 Karaffe Tafelwasser soda	 0,5 l� 4,50

24	 Gerolsteiner Naturell natural water	 0,5 l� 4,80

26	 Gerolsteiner Sprudel Soda	 0,25 l� 3,20

27	 Gerolsteiner Naturell	 0,25 l� 3,20

30	 Lemon-Lime	 0,33 l� 4,40

31	 Sunny Peach	 0,33 l� 4,40

32	 Tea & Herb Mint ‘n‘ Lime	 0,33 l� 4,40

33	 28 BLACK Açaí14	 0,25 l� 4,20

34	 28 BLACK Classic2,9,14	 0,25 l � 4,20

Fruchtgetränke  
Juices & Nectars	 0,2 l� 0,4 l

41/42	 Apfelsaft Apple Juice	 3,60� 5,00

43/44	 Orangensaft Orange Juice	 3,60� 5,00

45/46	 Bananennektar Banana Nectar	 3,60� 5,00

47/48	 Maracujanektar Passionfruit Nectar	 3,60� 5,00

49/50	 Kirschnektar Cherry Nectar	 3,60� 5,00

51/52	 Erdbeernektar Strawberry Nectar	 3,60� 5,00

53/54	 KiBa (Kirsch-Banane) Cherry & Banana Mix	 3,60� 5,00

55/56	 Johannisbeernektar Black Currant Nectar	3,60� 5,00

57/58	 Rhabarbernektar Rhubarb Nectar	 3,60� 5,00

59/60	 Traubensaft hell / dunkel Grape Juice 	 3,60� 5,00

Zusatzstoffe:
1koffeinhaltig, 2mit Farbstoff(en), 3chininhaltig, 4mit Taurin, 5mit Schwefeldioxid, 6mit Schwärzungsmittel, 7mit Phosphat, 8mit Süßungsmittel, 9mit Antioxidations-
mittel, 10mit Konservierungsstoff(en), 11enthält eine Phenylalaninquelle, 12mit Geschmacksverstärker(n), 13mit Milcheiweiß, 14gewachst, 15mit Säuerungsmittel(n), 16mit 
Stabilisator(en), 17erhöhter Koffeingehalt (32 mg/100 ml), 18 mit dem allergenen Stoff: Senfsamenextrakt, 19 geschwefelt (enthält Sulfite)
Alle Preise sind in Euro, inkl. gesetzlicher MwSt. und Bedienung.
2022 designed by Finestyle // www.finestyle.eu



Bier vom Fass Draught Beer

Kurpfalzbier HellesA  
Lager Beer	
180	 Kurpfalzbier HellesA Eis-Krug	 0,5 l� 4,50

190	 Welde Craft Pale AleA Eis-Krug	 0,5 l� 4,50

Flaschenbier  
Bottled Beer
200	   Slow Beer PilsA	 0,33 l� 3,50

204	   Slow Beer Pils AlkoholfreiA	 0,33 l� 3,50

201	 Welde NaturadlerA	 0,33 l� 4,50

202	 Kurpfalzbräu Ur-WeizenA	 0,5 l� 4,50

203	 Maisel‘s Weisse KristallA	 0,5 l� 4,50

205	 Welde Weizen Hell AlkoholfreiA	 0,5 l� 4,50

206	 Welde Citro HellesA	 0,33 l� 4,50

207	 Welde Craft Bourbon Barrel BockA	 0,33 l� 3,50

208	 Welde Craft IPAA	 0,33 l� 3,50

Biermixgetränke  
Mixed Beer
210	 Cola1,2-BierA	 0,3 l� 3,50
	 Beer and Coke1,2,15,A

211	 Cola1,2-BierA	 0,5 l� 4,50
	 Beer and Coke1,2,15,A

212	 RadlerA	 0,3 l� 3,50
	 Beer and lemonade10,A

213	 RadlerA	 0,5 l� 4,50
	 Beer and lemonade10,A

214	 WeizenradlerA	 0,3 l� 3,50
	 Wheat beer and lemonade10,A

215	 WeizenradlerA	 0,5 l� 4,50
	 Wheat beer and lemonade10,A

216	 BananenweizenA	 0,5 l� 4,50
	 Wheat beer and banana juice10,A

217	 KirschweizenA	 0,5 l� 4,50
	 Wheat beer and cherry juice

218	 MaracujaweizenA	 0,5 l� 4,50
	 wheat beer and passion fruit juice

  Slow Beer Pils 
Light Beer
goldgelbe Farbe, frischer, würziger Duft, herber Geschmack

150	   Slow Beer PilsA Horn� 4,60

151	   Slow Beer PilsA Glas	 0,3 l� 3,70

152	   Slow Beer PilsA Krug	 0,5 l� 4,70

153	   Slow Beer PilsA Kanne	 1,0 l� 8,70

Eibauer Schwarzbier
Dark Beer
karamellfarbene, angenehm vollmundige, kräftige Biernote

160	 Eibauer SchwarzbierA Horn� 4,40

161	 Eibauer SchwarzbierA Glas	 0,3 l� 3,40

162	 Eibauer SchwarzbierA Krug	 0,5 l� 4,50

163	 Eibauer SchwarzbierA Kanne	 1,0 l� 8,40

 Weizen Hell  
Wheat Beer
�helle Bernsteinfarbe mit Trübung,  
voller cremiger Körper mit angenehm leichter Süße

166	 Welde Weizen HellA Horn� 4,40

167	 Welde Weizen HellA Glas	 0,3 l� 3,40

168	 Welde Weizen HellA Krug	 0,5 l� 4,50

169	 Welde Weizen HellA Kanne	 1,0 l� 8,40

Kurpfalzbräu Kellerbier  
Unfiltered Beer
�goldgelbe Farbe mit natürlicher Hefetrübung, 
angenehm sahnig leichte Süße

170	 Kurpfalzbräu KellerbierA Horn� 4,40

171	 Kurpfalzbräu KellerbierA Glas	 0,3 l� 3,40

172	 Kurpfalzbräu KellerbierA Eis-Krug	 0,5 l� 4,50

173	 Kurpfalzbräu KellerbierA Kanne	 1,0 l� 8,40



Wein Wine
220 / 221	 Weinschorle5,N süß / sauer	 0,2 l� 4,20

222 / 223	 Rieslingschorle5,N süß / sauer	 0,2 l� 4,50

224 / 225	 Rotweinschorle5,N süß / sauer	 0,2 l� 4,20

226	 Apfelwein	 0,2 l� 3,80

227 / 228	 Apfelweinschrole5,N süß / sauer	 0,2 l� 3,80

229 / 230	 Met Honigwein5,N kalt / warm	 0,2 l� 4,80

WEISSWEIN	 0,2 l� 0,75 l

Schriesheimer Rittersberg	 5,50� 19,20
Müller - Thurgau Qualitätswein feinherb
In der Farbe zeigt er sich in einem grüngelb.  
Ein lebendiger frischer Müller-Thurgau mit interessantem  
Bukett, erinnernd an Birne, Aprikose. Gut balancierte Frucht-
Säure-Harmonie mit herzhaftem langanhaltendem Abgang.
Winzergenossenschaft Schriesheim

Schriesheimer Kuhberg	 7,20� 19,20
Riesling Qualitätswein feinherb
Der Riesling besitzt eine kühle, mineralische Frucht  
nach Apfel, Pfirsich und Citrus, sowie eine recht feste Struktur 
im Mund mit Frische und Lebendigkeit. Eine tolle Balance mit 
viel Spiel. Lang im Abgang mit viel mineralischer Frucht. 
Winzergenossenschaft Schriesheim

Schriesheimer Kuhberg	 7,90� 21,70
Rivaner Qualitätswein trocken
Im Duft zeigt dieser Wein fruchtbetonte Aromen  
nach Grapefruit, frisch geernteten Äpfeln und Zitrus,  
begleitet von einer zarten, verhaltenen Pfirsich-Note.  
Geschmacklich geprägt durch eine fruchtbetonte, belebende 
Säure. Feine Restsüße Art mit schönem rundem Finale.
Winzergenossenschaft Schriesheim

Schriesheimer Kuhberg 	 8,20� 21,80
Chardonnay Qualitätswein trocken
Der Chardonnay stellt höchste Ansprüche an den  
Boden, auf dem er wächst. Findet er dann auch noch  
ein mildes Klima, wie an den Rebhängen Schriesheims,  
so entfaltet der Chardonnay seine ganze Charakteristik.  
Im Duft zeigt der Chardonnay Aromen nach saftigen Äpfeln, 
Limonen und Zitrus, begleitet von einer frischen und fruchtigen, 
belebenden Säure Winzergenossenschaft Schriesheim

Schriesheimer Rittersberg	 7,90	 19,20
Grauer Burgunder Qualitätswein trocken
Mit dem trockenen Grauburgunder erhalten Sie  
einen Wein mit Finesse und eine elegante Frucht  
unterlegt von einer gut eingebundenen Säurestruktur.  
Im Gaumen nach Quitten, Birnen und Melone. Ein langer  
Nachhall sorgt für ein noch intensiveres Geschmackserlebnis.
Winzergenossenschaft Schriesheim

Schriesheimer Rittesberg	 8,20	 25,50
Gewürztraminer Spätlese
eleganter Duft mit zarten Aromen nach Rosenblüten,  
Zitrus und Kräutern, cremiger Fruchtschmelz gepaart mit  
einer harmonischen Süße Winzergenossenschaft Schriesheim

ROSÉ / WEISSHERBST	 0,2 l� 0,75 l

Schriesheimer Rittersberg	 7,20� 20,50
Pinot Noir Rosé Kabinett trocken
Im Duft lassen sich feine Aromen nach Erdbeeren,  
Himbeeren und Cassis finden Dieser Rosé zeigt sich von  
seiner frischen, fruchtigen und vor allem duftigen Seite.  
Die harmonisch eingebundene fruchtige Säure macht ihn zu 
einem sehr ansprechenden, gefälligen, nachhaltigen Rosé.
Winzergenossenschaft Schriesheim

Schriesheimer Rittersberg	 7,50� 21,50
Spätburgunder Weißherbst Kabinett feinherb
mit dem Weißherbst erhalten Sie einen Wein mit Finesse 
und eine elegante Frucht unterlegt von einer gut eingebundenen 
Säurestruktur. Im Gaumen sind herrliche Aromen präsent. Ein 
langer Nachhall sorgt für ein noch intensiveres Geschmackser-
lebnis Winzergenossenschaft Schriesheim

ROTWEIN	 0,2 l� 0,75 l

Schriesheimer Rittersberg	 7,90� 21,90
Spätburgunder Rotwein
Qualitätswein trocken  In der Farbe zeigt er ein klares,  
leuchtendes Rubinrot, ins Granatfarbene spielend.  
Im Duft ist er intensiv fruchtig mit Aromen nach 
Brombeeren und schwarzen Johannisbeeren.  
Im Geschmack zeigt er sich mit angenehmer und  
dezenter Säure. Winzergenossenschaft Schriesheim

Schriesheimer Rittersberg	 8,50� 25,00
St. Laurent No.1 Qualitätswein trocken
Eine tiefdunkle ins Kirsch bis Brombeere gehende 
Farbe spiegelt sich im Glas wider. Im Duft geprägt von 
heimischen Rotfrüchten wie Brombeere, Heidelbeere 
und reifer Pflaume, sowie Noten von dunkler Schokolade. 
Ein jugendlicher, zarter Rotwein mit feiner komplexer Art 
und zartem frischem Tannin. Die schön eingebundene 
Säure unterstreicht den trockenen Akzent. Eine feine 
Cassis Note und einen nachhaltigen Abgang.
Winzergenossenschaft Schriesheim

Schriesheimer Rittersberg	 8,50� 25,00
Spätburgunder Rotwein Spätlese trocken
Exklusiv- Serie Barrique Ausbau
An den sonnenverwöhnten Rebhängen wächst 
dieser samtige Rotwein der Sorte Spätburgunder. 
In der Farbe ein klares, leuchtendes Rubinrot, ins 
Granatfarbene spielend. Im Duft intensiv fruchtig 
mit Aromen nach Brombeeren und schwarzen 
Johannisbeeren, unterlegt mit dezenten Röstaromen 
sowie einer zarten Vanille-Note. Im Geschmack mit 
angenehmer und dezenter Säure.  
Winzergenossenschaft Schriesheim

Schriesheimer Rittersberg	 8,50� 25,00
St. Laurent Qualitätswein trocken
Verwöhnen Sie sich mit einem St. Laurent aus 
dem Holzfass–Fass. Intensive, Aromen, die an 
Wildkirsche und Wacholder erinnern, abgerundet 
durch eine karamellartige Röstnote und etwas 
Vanille machen diesen Wein zu etwas ganz Besonderem. 
Im Geschmack voll und rund, perfekt balanciert,
im Abgang leicht-würzig und kräftig.
Winzergenossenschaft Schriesheim

Alle Weine enthalten Sulfite



Sekt Sparkling wine
265	 Schriesheimer Rieslingsekt 	 0,2 l� 5,80 
	 extra trocken	 0,75 l� 26,20

Kräuter & Bitter 
Herbs & Bitters
311	 Ramazzotti	 4 cl� 4,80

312	 Jägermeister	 2 cl� 4,20

313	 Fernet-Branca	 4 cl� 4,80

315	 Ouzo 12	 4 cl� 4,80

Brände
Eau de Vie
320	 J. Nusbaumer Elsässer Obstbrände	 2 cl� 4,20

321	 Poire Williams	 2 cl� 4,20

322	 Grappa	 2 cl� 4,20

Spirituosen
Spirits
364	 Ford‘s Gin	 4 cl� 6,50

323	  Blanco	 2 cl� 3,50

330	 Bombay Sapphire	 4 cl� 6,20

340	 Smirnoff Vodka	 4 cl� 5,20

363	 Hennessy Fine De Cognac V.S.O.P.	 2 cl� 4,20

364	 Gordon‘s London Dry Gin	 4 cl� 5,20

Rum
326	 Bacardi Carta Blanca	 4 cl� 5,80

327	 Bacardi Carta Oro	 4 cl� 6,20

332	 Bacardi Razz	 4 cl� 6,20

333	 Bacardi Oakheart2	 4 cl� 5,80

Aperitifs
334	 Martini Bianco	 5 cl� 4,80

335	 Martini Extra Dry	 5 cl� 4,80

336	 Martini Rosso	 5 cl� 4,80

Liköre Liqueurs
371	 Baileys Irish Cream2 on Ice	 4 cl� 5,20

374	 Romana Sambuca	 2 cl� 3,50

375	 Ostpreußischer Bärenfang Honigliqueur	 2 cl� 4,20

337	 	 4 cl� 5,20

Longdrinks mit 4 cl Spirituosen

338	 Cuba Libre1,2 Bacardi Carta Oro� 7,20

390	 Bacardi Carta Blanca Cola1,2� 6,80

339	 Bacardi Oakheart Cola1,2� 6,80

341	 Bacardi Razz Sprite� 7,20

394	 Campari2 Orange� 7,20

392	 Jack Daniel’s & Cola1,2� 7,20

342	 Jack Daniel’s & Ginger2� 7,20

343	 Jack Honey & Lemonade� 7,80

401	 Jack Rye & Ginger2� 7,20

402	 Jack Apple & Tonic3� 7,20

403	 Lynchburg Lemonade� 7,20
Jack Daniel‘s Triple sec, Zitronensaft, 
Limettensaft, Zitronenlimonade

344	 Southern Comfort Ginger Ale2� 7,20

396	 Smirnoff Vodka 28 BLACK Classic2,9,14� 7,20

397	 Bombay Sapphire Tonic3� 7,80

398	 Tanqueray Tonic3� 7,20

401	 Ford‘s Tonic3� 8,90

399	 Pimm‘s Cup No. 1� 7,80
Pimm‘s No. 1, Ginger Ale2, Limette, Gurke

Whisk(e)y
415	 Glenmorangie2	 2 cl� 7,20

411	 Lagavulin2	 2 cl� 7,80

412	 	 4 cl� 6,20

416	 	 4 cl� 6,70

420	 	 4 cl� 6,70

420	 Jack Daniel’s Rye	 4 cl� 6,70

417	 Jack Daniel’s Single Barrel	 2 cl� 5,20

418	 Gentleman Jack	 4 cl� 7,50

413	 Johnnie Walker Red Label	 4 cl� 6,80

414	 Johnnie Walker Black Label	 4 cl� 8,20



Mieten Sie unsere Räumlichkeiten für 
besondere Anlässe wie z.B. Hochzeiten, 

Firmenfeiern oder Geburtstage.  
Kontaktieren Sie uns, wir beraten Sie 

gerne und unterstützen Sie bei der  
Konzeption bishin zur Durchführung 

eines gelungenen Events. BIER BREZEL HEIDELBERG
Hauptstr. 184 | 69117 Heidelberg
Tel. 06221 - 40 42 877

www.bierbrezel-heidelberg.de
www.topausgehen.de


